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Saarpfalz-Werkstatt

fiir angepasste Arbeit gem. GmbH

eine Einrichtung der Lebenshilfe

Unser Speiseplan entspricht dem "DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kita’s" sowie dem "DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in

Schulen”. Er wurde von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e.V.(DGE) zertifiziert und mit diesem Logo

ausgezeichnet

DGE.
Wooc;r:)ez (2)(?26 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
om U2,
bis 06.02.2026 02.02.2026 03.02.2026 04.02.2026 05.02.2026 06.02.2026
Gebackenes Rotbarschfilet Hahnthen- Gemil t mit
N - . - ebackenes Rotbarschfile . emiseragout mi
Bergkas?nocken (A,B1,F) | Mini .Gemuserawoll (B1,N) (B1) mit Dill-Schmand Dip geschnetzeltes In‘ Karotten. Kohlrabi und
M2 mit KrautersoRRe dazu mit TomatensoRe und Curryrahmsof3e mit
Selleriesalat (A) Endivien in Senf Dressing () Kol L h und Mais d Balititnidrzn
Gurkensalat j-autin.Undivials-aazd Bio Spirelli (B1)
A Vollkornreis
Nachtisch Clementine Pudding (A) Apfel Himbeerjoghurt (A) Kuchen (A,B1,F)
Es gibt auch Speiseangebote fiir Diabetiker und Sonderkostformen !

~mdnn Cin ainh hittn dicnbt am sinnns Wiinkhanénnm Tol.: ( 68 42 - 510 83 -21, Fax: -24




g W A Saarpfalz-Werkstatt
fir angepasste Arbeit gem. GmbH
eine Einrichtung der Lebenshilfe

Vegetarischer Speiseplan

X:’noozhoz 2326 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

bis 06.02.2026 02.02.2026 03.02.2026 04.02.2026 05.02.2026 06.02.2026
Spiegelei mit ol i
: - " - emiseragout mi

Bergkas?nocken (AB1E) Mlnl.Gemuserawoh (B1,N) Linsenbolognese (C) mit Grataiis ey Karotten, Kohlrabi und
M3 mit KrautersoRRe dazu mit TomatensoRe und Bio Makk  (B1 Kartoffeln dazu Blattsalat Bebiai e
Selleriesalat (A) Endivie in Senfdressing(D) io Makkaroni (B1) in Bio Spirelli (B1)
M ise D i
il ayonnaise Dressing

Nachtisch Clementine Pudding(A) Apfel Himbeerjoghurt (A) Kuchen (A,B1,F)

Es gibt auch Speiseangebote fiir Diabetiker und Sonderkostformen !

Bei Rijckfragen und Bestellungen wenden Sie sich bitte direkt an unser Kiichenteam. Tel.: 0 68 42 - 510 93 -21, Fax: -24




